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Croquetas de rabo de toro (6 un.) Elaboradas con rabo de toro fresco guisado a fuego
lento & horas para suowizar su corme y concentrar sus sabores, que en esios bocados crufiantas y
CoN W CoFazon cremoso se vuelve indeschpliblemente deliciosa,

Croquetas de marisco con mayonesa japonesa (6 un.) Croquetas sobre un fondo de

Mansco Y acompoiodas de g mayonesa adenssada con sakewasabl y un fogue de sésamo.

Milhojos de queso de cabra y manzana a la parrilla con salsa suave de
pacharan y aroma de cafe. Delicioso queso de rulo de cabra entre jugosas capas de
manzang goiden g ia parmiilo, sobre con una reduccian de pocharan y un fogie ae cafe

Puerros braseados con romesco y lascas de Idiazabal. Pueros frescos a la brasa de
carbdin da encing ccompanodos de nuestra version de o fragicional salsg romesco.

Ensalada de provolone templado con confit de tomates, frutos del bosque y
pesto genoves aligerado. Queso provelone semifundido sobre un mix de lechugas y frutos
rojos, acompanods de wun confit de tomaie hecho o baja termperatirg y un delicioso aroma de
brandy:

Patatas canallas con crema de rocoto y espuma de alioli. Pequerias patatas asadas
a la sal, ocompariodas de crema de rocofo peruana (pieanta) y wea espuma de alioll wiraligena

Torreznos semi-crujientes sobre crema de aji amarillo y zarza criolla con migas
de pan aromatizadas. Nuestros deliciosos torreznos mocerados, servidos sobre crema de ajf
amarilo y ocompafiadas de enceboliodo criollo ol ciantro.

Filetitos de foie braseados, sobre salsa de toffee al ron y sal del Himalaya al
tomillo. Filetitos de foie de pato a la plancha con fior de sal al tomillo braseado y saisa de toffee
casend, acompanodo de tostoditos artesanas. Uing deliciosa locura de sobores!

Burrata inyectada con emulsion de albahaca y pifiones sobre nido de ricula y
mermelada de tomates. Auténtica burrata italiana a la que le lenamos el corazdn de aceite
de albahacao, con pifones infusionados y mermelodo die tomates nomoda”

14,50 €

14,50 €

16,50 €

12,00 €

16,00 £

10,50 €

16,00 €

20,00 €

16,00 €
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Pulpo a la gallega con aove y pimenton dulce de la Vera. Nuestra propia version cLnle

gamberra del frodicionol puipo 0 feira” gallego. Con owdéntico pulpo da la /ios,

Pulpo a la parrilla, macerado con variedad de ajies y parmentier trufado. Pulpo 2250 €
ag (as Rigs maocerodo con Lund mezcia de aies peranos ) senvido con alafes Siernos sobre
parmentiar de trufo negra.

Risotto con frutos del mar y bisquet de bogavante . Amraz camarali farborio} con una
seleccion de mariscas y nuestro delicioso bisquet de bagavante, reducido durante haras y con un
sabar Y aroma muy profundos.

20,00 €

2000 €

Risotto de setas y trufa negra con trompetas de la muerte y caviar de vino tinto.
Hacho o base de arroz camanoll {arbonol, con sefas sivesines v nuestno togque mdgico.

Risotto de alcachofas confitadas y bondiola asada con parmesano y toque de 21.00€

miel Aoz camarali con alcachofos confitadas en AOVE suove, ocompaiodo de carmne asaog
machoda y con fogue muy suave de miel dg Galicia

21,00 €
Arroz meloso con mariscos. iMinimo 2 pax, precio por personal Arroz bomba, sepia v
marniscos de temporada, con wna fextura suave y mealosa que te hard susplrar,

Entrecot a la brasa con patatas a la mantequilla de salvia. Delicioso corte de lomo de SRORE

Termera Angus a la bvasa, acompaniado de patas asadas o (o mantequilio aromatizada con
salvia

a i : _ 24,00 €
Enfrafa a la brasa con qji panca y parmentier de trufa y parmesano. Deliciosa
entraria de femera muy tierma , acompanada oe un fantdstico parmentier leno de aroma y sabor
maditerdneos.

25,00 €

Pescado de temporada al gusto del Chef. Has de preguntar al camarero cual serd io
detlicio maring de hoy y gue musa ha inspirade of Chef en este dia,

' : : 22,00 €
Tagliatelle salteados con marisco y bisquet de bogavante al eneldo. Equilibrada
mezcla de pasta y mariscos ol natural sobre nuestro increible bisquet de bogavante,
arormatizados con eneldo fresco.

2100 €
Espaguetis negros salteados con setas, langostinos y pulpo. Equillbrada mezcla de
pasto megra v sefas de temporads, salfeadas con langostings y auténtico pulpo de la o,
: 22,00 €
Pasta rellena de gorgonzola y pera con salsa de mantequilla de salvia y

marsala. Combinacion tnica de saboras en una pasta refiena, sobre una salsa de ving con
anoimas de salvig y campo.
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Tarta de quesc cremosa al horno... iUn corazén cremose y caliente! 10,50 €
Tarta de limén a la antigua... iun corazén acido emvuetto en dulce ! 10,50 €
Coulant de chocolate_. iUn corazén que se derrite! 8,50 €
Panqueque argentino relleno de dulce de leche_ i un toque de licor ardiente!! 8,50 €
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Carta de Vinos 2024
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COPA BOTELLA

Arrocal Vifiedos de Gumiel de Mercado 2023. Ribera del Duero.
Wino elaborado principalments con tempranillo v gamacha tinta. Es muy fresco y
frutal, con notas predominantes de frutos rojos, ciruelas y bayas. Estructura etegante
pera suave y facil de beber.

Artuke 2023. Ricja Alavesa, Vino elaborado con tempranillo y viura, En su
alaboracion se usa la técnica de la maceracion carbonica, un metodo de elaboracion
tradicional & histérico en la zona. Fermenta el racimo entaro con el fin de obtenar un
vino muy frutal, poco corpulentoy de paso facil

Corniente 202 1. Rigja. Vino que busca la autenticidad y el sabor tradicional de la
COP Rigia Principalmente compuesto por tempranillo y otras variedades
seleccionadas, es equilibrado vy fresco en boca, con taninos suaves vy acidez bien
integrada,

Dehesa Gago 2023. Tore Vino tinto envejecido 4 mesas en hormigdn, Con
aromas a frambuesas v moras, que aportan frescura vy vitabidad. En boca, es un vino
jugoso v ligero, con un cardcter dinamico que resalta su origen atlantico, con notas
agrestes al principio, con un poco de aireacion se suaviza, ofreciendo una experiencia
placentera y fluida

12 Volts 2022. Mallorca. Vino ecolégico mallorguin envejecido en madera y
elaborado de forma tradicional con uvas autdctonas, Es sabroso, fresco y
aestructurado, con notas afrutadas y un togue especiado gue lo hacen dinamico y
modemao.

Guimaro 2023. Ribeira Sacra. Mencia 100%, Con un tono rojo cereza, brillante y
claro, gue anuncia su frescura Aromas de fruta roja, con una clara presencia de
frambuesa y ceraza, invitando a un primer sorbo. En boca, destacan su vivacidad v
ligeraza, ofreciendo una acidez perfectamente equilibrada, Las notas de frambuesa y
cereza se repiten, complamentadas por un sutil toque mineral,

Petit Caus 2023. Penedés. Es un vino tinto joven elaborade con un ensamblaje
de las variedades syrah, cabernet franc v merlot, producide por la bodega Can Rafols
dels Caus. Es un vino fresco v desenfadado, una auténtica explosion de fruta en boca
¥ una sensacion agradable sin la intromision de la madera.

400 €

3.50 €

500 €

450 €

4,50 €

4,00 €

2500 €

23,00 €

28,00 €

26,00 €

3200 €

26,00 €

24,00 €
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COPA BOTELLA

350€ 2200€
Basa 2023. Rueda. vino de la denominacion castellana de Rueda, Muy fresco
v afrutado con aromas donde predominan la manzana verde v el melocoton, su
ligeraza se acompana de una acidez eguilibrada gue refresca y persiste.

; : 4,00€ 2500€
Tresbolillo canicas 2023. Rias Baixas. Vine elaborado con uva albarifio
100%. Un vino con personalidad vy una acidez muy bien integrada gracias al trabajo de
crianza sobre sus lias

400€ 2600€
Caneco 2023. Rias Baixas. Albarifio del Salnés, de bodegas Marupa. Por su
cultivo muy cercano al Atlantico predomina su cardcter fresco y mineral. con gran
profundidad v caracter apontados por el suelo granitico. Su acidez equilibra 1a fruta v
l= da un final largo v refrescante.

. 450€ 2600€
Ces Petit Caus 2023. Priorat. Es un coupage de las variedades xarelio,
macabeo, chardonnay v chenin blanc procedentes de vifedos de suaios arcillosos v
calcareos trabajados con preceptos ecclogicosVino enormemente expresivo, fresco
v equilibrado que invita a repetir en cada sorbo.

500€ 30,00€
Gaba do Xil O Barreiro 2023. valdeorras, Vino monovaristal de estilo
tradicional elaborado con godello en la DOP Valdearras. Es equilibrado y fresco. con
una acidez integrada v una cremosidad en boca aportada por el contacto con las lias,
que b= dan estructura y profundidad.

500€ 2900€
Cume do Avia Arraiano 2022. 0 Ribeiro. Do las bodegas Cume do Avia,
elaborado con uvas autoctonas como albarifio v loureino asngue la mayor parte, un
5% as treixadura. Todas las uvas son fermentadas juntas y envejecidas en castafio
salvo al ditime mes y medio. Uva cullivada con practicas sostenibles.

& 3200 €
Trenzado 2023. valle de la Orotava, Tenerife. Elaborado con uva listan blanco.
cultivado de forma tradicional en estructura de cordon trenzado. Destaca par su perfil
mineral marcado por os terrenos volcanicos. Tiena togues citricos, herbales y salinos
que o hacen vibrante y singular.
= 26,00 €

Pol Roger Brut Reserve. Espumoso frances. elaborado principalmente con
pinot noir y chardonnay en una bodega con cinco genaraciones de historia. Presenta
una fina efervescencia gracias a gue las botellas estan en rima 48 meses en bodegas
subterraneas. Tiena aromas a pera y mango v toques de jazmin, vainilla y brioche. Pol
Roger Brut Reserva as un champagne (DOP) para todas las ocasiones, eleganta v
refinado,
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COPA BOTELLA

Maeloc sidra ECO 3,00€ 1500€
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